
卓上型万能高速カッターミキサー

【主な仕様】

・ 刃の回転速度：1,500rpmと3,000rpmの切替え

・真空度：低真空～中真空

・容器容量：12リットル（バッチ容量7リットル）

・容器温度制御：付属サーキュレーターの溶媒による

【使用上の注意】

・機械の運転中は可動部に手を触れないでください。
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特徴

機種名

● かまぼこを製造するすり身の調
製に使用します。

● 容器内部を減圧したり、容器の
温度を制御することができます。

製品開発・食品加工 ( 食品・バイオ ） 魚肉等を高速でせん断、混合する装置です

3,900 円 /  時研究員による支援
機器使用： 500円/１時間

操作法説明： 3,900円（1時間）

料金等

※ご予約は実施日の3日前までにお願いいたします。

※消耗品はお客様のご負担になります。
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